Brz ustipci sasirom

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

o 2jgeta

200 mimleka

2kasike ulja

1 kaSicicasoli

1 kesicapraska za pecivo
300 ghrasna

150 gsira

Priprema

U vanglicu razbiti jgjai umutiti ih, Zicom za mucenje. Ne trebaih mnogo mutiti. Sipati mleko i ulje, paZicom
gediniti. Pomesati brasno, praSak za pecivo i so, padodati u meSavinu sajajima. Dobro umutiti, da nema
grudvica. Nakraju ubaciti izmrvljeni sir (slobodno neka ostanu i krupniji komadici) i kaSikom gjediniti.

U manju Serpicu sipati ulje (prst debljine), ugrejati ga, pa kaSikom (koja se svaki put pre uzimanja testa provuce
kroz ulje) uzimati testo i pomocu manje kasicice spustati ga u zagrejano ulje. Ustipke prziti na srednjoj
temperaturi, dane bi unutra ostali neprzeni.

Przene ustipke, kada dobiju lepu rumenu boju (kada se isprzi jedna strana okrenuti ih dai druga strana
porumeni) vaditi na kuhinjski papir, da bi papir upio visak masnoce.

PosluZiti sajogurtom aidealna kombinacijajei sa dZzemom od viSanja.



Savet



