Rolat salama sa |jesnik karamelama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gSecera

100 gkikirikija neslanog
200 gkeksa

200 gmaslaca

100 mimlijeka

100 gM enaz coklolada
2Zumanceta

100 gljesnik karamela

Dekoracija:

¢ 100 gMemaz ccokolade
e 50 gmaslaca
¢ 50 mimlijeka

Priprema

Secer, mlijeko, cokoladu, maslac i Zumanca staviti natihu vatru da provre uz stalno mije3anje. Zatim dodati
izdrobljen keks, mljeveni kikiriki, isitnjene karamele i sve dobro sediniti. Saviti u salamu i ostaviti u frizider da
se malo stegne. Napraviti cokoladnu glazuru i preliti preko salamei posuti samalo kikirikija. Ohladiti. 5 eci po
Zelji. Prijatno!



Savet



