okoladno iznenaenje

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Kore 3x:

5jga

5 kaSikabrasna

5 kaSikaSecera

5 kaSikamlevenih lednika
1 kesicapraska za pecivo

Fil I:

200 gM enaz cokolade
150 midlatke pavlake
30 gputera

1 kaSikaSecera

Fil 11

3 casekisele pavlake
100 gSecera u prahu
200 gmlevene plazme
3 kaskedaga

Ostalo:

e 400 g3laga



e 200 gMenaz cokolade

Priprema

Kore: umutiti jaja sa Secerom, pa dodati brasno i praSak za pecivo panakraju lesnike. Ispeci 3 kore na 200 C po
20 minuta.

Fil 1: zagrejati slatku pavlaku sa Secerom pa dodati cokoladu i meSati dok se neistopi. Kada seistopi dodati
puter i promesati. Fil 11: umutiti pavlaku sa Secerom pa dodati plazmu i Slag i dobro promeSati. Umutiti Slag po
upustvu sa kesice. Filovati: kora- fil | - kora- fil 1l - Slag - kora- fil Il - Slag. Istopiti cokoladu sa uljem pa
preliti preko cele tortei ukrasiti po Zelji. Staviti da se hladi.

Savet

Savréenaje:D



