
okoladne korpice

Sastojci

Za korpice:

100 gMenaž cokolade
20-30 gmargarina

Za punjenje:

100 gkrem šlag beli
200 gjagoda
mleko ili voda (za šlag)

Priprema

Istopiti margarin i cokoladu i uzeti one velike korpice za mafine. etkom za premazivanje u debljem sloju 
nanositi cokoladu unutar korpice, paziti da se ne sliva i da svuda bude popunjeno iste debljine. Korpice staviti u 
zamrzivac da prenoce, pa ih sutra dan izvaditi iz zamrzivaca i jako pažljivo izvaditi korpice od cokolade, zato 
što se mogu slomiti. Šlag krem umutitisa vodom ili mlekom... , jagode oprati i preseci na pola, zato birajte 
manje jagode kako bi stale u korpice. Svaku korpicu napuniti šlagom, a zatim staviti po 3 parceta jagoda i 
ukrasiti ih po želji.

Savet

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 30 min


