okoladna Menaz pita

b
tezina: srednje
za: 8 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zatesto:

300 gbrasna

1 kesicapraska za pecivo
150 gmargarina

100 gSecera

1 kasikakisele pavlake
4 Zumanceta

Zafil:

e 1Iimleka

3 kesicepudinga od cokolade
100 gM enaz cokolade

100 gmargarina

10 kaSikaSecera

ZaSam:
e 4belanceta
e 100 gSecera

Priprema

Priprema: PomeSati brasno sa praskom za pecivom i omekSalim margarinom, pa dodati Secer, kiselu pavliaku i



zumanca. Zamesiti glatko testo, pa ga podeliti na 2 razlicitadela. Veci deo staviti u frizider, a manji deo u
zamrzivac. Posle pola sata veci deo testaizvaditi iz friziderai tanko garazvuci oklagijom naradnu, pobrasnjenu
povrainu, azatim testo pomocu oklagije prebaciti u podmazan i pobrasnjen pleh. Zafil: Puding i Secer razmutiti
u malo mleka, pa skuvati u preostalom kljucalom mieku. Skloniti puding savatre i dadati margarin i cokoladu i
meSati dok se neistopi. Zatim fil prohladiti i sipati ga u tepsiju preko razvucene kore i rasporediti fil. Umutiti
sneg od belanaca sa Secerom i sipati ga preko filai odozgo na krupnoj strani rendeta narendati testo iz
zamrzivaca. Pitu peci na 180, don ne dobije lepu boju.

Savet



