Menaz iznenaenje

za 6 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zatesto:

e 250 gbrasna

250 mljogurta

200 gSecera

200 gM enaz cokolade
100 gmargarinaili putera
2 kaSikekakaoa

1 kesicapraska za pecivo
2jgjeta

Zafil:

500 mimleka

3 kaSikeSecera

3 kaskegriza

100 gkokosa

2 kesicevanilin Secera

200 gociscenih, svezih visanja

Priprema

Jaja dobro umutiti sa Secerom pa dodati brasno (sastavljeno sa pecivom i kakaom). okoladu istopiti na pari
zajedno sa puterom pa polagano sastaviti sa umucenom masom. U papirne korpice za mafine stavljati po jednu
kaSiku smese i peci na180 C samo 5 minuta.



Pre nego pripremimo smesu za mafine sastaviti smesu zafil. Navatri staviti mleko sa Secerom i vanilin Secerom
daprovri padodati griz i kuvati dok se griz ne zgusne (oko 5 minuta). Zatim umeSati i kokos. Fil ostaviti dase
ohladi. Praviti kuglice velicine oraha

Kuglicu rastanjiti naruci pau svaku stavljati visnju.

Napravljene kuglice reati u svaki ispecen mafin.

Bele kuglice preliti sajednom kaSikom smese.

Peci joS 10 minuta.

Mafini su veoma cokoladni i ko ih je probao ostao je bez teksta....Ukus cokolade, visnje i kokosa....

Savet



