
oko kolac iz mikrotalasne

Sastojci

Potrebno je:

1 jaje
3 kašike kisele pavlake
3 kašike ulja
3 kašikešecera
4 kašike brašna
50 gotopljene Menaž cokolade
1 kašicica praška za pecivo
100 gocišcenih višanja

Za ukrašavanje:

100 ml slatke pavlake
1 kašika coko mrvica

Priprema

Priprema: Jaje umutiti sa šecerom, dodati prašak za pecivo, ulje, kiselu pavlaku, brašno i otopljenu cokoladu. 
Sve fino sjediniti pa u to dodati višnje, promešati sa varjacom i dobijenu smesu sipati u tri cinijice. Smesu sipati 
do pola cinija, jer ce prilikom pecenja da poraste i da smesa ne iscuri. inijice staviti u mikrotalasnu pecnicu i 
pustiti da se ispece na 600 w 5 minuta. Ispecen kolac ostaviti par minuta da se prohladi, da bi se lakše izvadio iz 
cinijica. Kolac ukrasiti sa umucenom slatkom pavlakom i posuti ga mrvicama.

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 8 min



Savet


