Cheesecake sa cokoladom

tezina: lako

za: 15 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Za podlogu:

¢ 300 gmlevene plazme
e 125 gmargarina
e 0ko 2 dIfante

Zafil:

e 1 kgSvapskog sira

500 midlatke pavlake
300 gprah Secera

200 gM enaz cokolade
100 gmlecne cokolade

Zapréliv:

¢ 150 mldlatke pavlake
¢ 300 gMenaz cokolade

Priprema



Plazmu izmesiti sa margarinom i fantom. Ostaviti malo da odstoji, pa ako je potrebno dodati joS malo fante.
Masu raspodeliti u pleh sa obrucom koji se skida.

Umuititi slatku pavlaku. Umutiti sir sa Secerom i lagano gediniti sa slatkom pavlakom. Otopiti Menaz cokoladu i
mlecnu cokoladu na pari. U to staviti meSavinu sirai pavlake i pomesati da se gedini. Zatim to sipati u
meSavinu sirai pavlake. Dobro izmesati i sipati u pleh preko plazme. Staviti par minuta u frizider.

Zagrejati pavlaku i sipati je preko cokolade. MeSati da se cokolada otopi. Kad se ohladi sipati preko kolacai
staviti u frizider da se dobro ohladi i stisne. Kad se ohladi dobro, skinuti obruc.

Savet



