Twix kolac

tezina: srednje
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

djgeta

5 kaSikaSecera

2 kesicevanilin Secera
2 kaSikebrasna

200 gM enaz cokolade

Zafil:

e 4 kaSkeputera
e 400 gkeksa petit beurre

Zapreiv:

¢ 350 gkaramel bombona
e 60 mimleka



Zaglazuru:

e 150 gMenaz cokolade

Priprema

Nacin pripreme: Dobro umutite jaja, Secer vanil Secer, brasno i nakraju dodati istopljenu cokoladu, pa umesati
varjacom pasipajte u plehi peci 18 minutana 150 C. Keks sameljite i dodajte mu istopljeni puter, pa meSagjte
dok ne dobijete smesu poput viaznog peska. Karamele ubacite u Serpicu, dodajte mleko i topite na srednjoj
temperaturu dok ne dobijete glatku masu. |zvadite pleh sa kolacom, pa pospite samlevenim keksom. Prelijte
karamelom i vratite sve u frizider da se stegne. Prelijte istopljenom cokoladom i ponovo ubacite u frizider da se
stegne.

Savet



