Zebra mafini

tezina: srednje
za 10 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 4 kaSkepekmeza od kgjsije
djgeta

2 dlulja

300 gSecera

480 gbrasna

1,5 kaSicicapraska za pecivo
1pomorandza

2 kaSikekakao praha

200 gM enaz cokolade

1 kesicavanil Secera

2 dimleka

Priprema

Umuititi jgja sa Secerom i u njih dodati pekmez, vanil Secer, ulje, mleko, sok i izrendanu koru od pomorandze.
Sveto dobro izmeSati dok se sastijci ne sedine. Nakraju u to dodati braSno pomeSano sa praskom za pecivo.
Podeliti masu nadva dela, u jedan deo umeSati kakao, adrugi ostaje kakav vec jeste (Zut). U kalupe za mafine
Sipati prvo zutu smesu pa staviti komadice cokolade, onda na to dodati braon (drugu) masu. Mafine potom peci
na 200 stepeni oko 20 minuta.

Savet



Mafini se mogu ukrasiti po Zelji.



