L edeni kolac sa visSnjama

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakremu:

2 kesicepudinga sa ukusom dlatke pavlake
500 mimleka

10+5 kaSikaSecera u prahu

200 mldlatke pavlake

2 casekisele pavlake

1 kesicazelatina

| jos:

oko 200 gkeksa

1 velika kutijapiSkota

po potrebivocnog soka (za natapanje piskotai keksa)
100 gbele Slag kreme

100 milgazirane vode

oko 400 gvisanja

1 kasikagriza

Priprema

Puding sa 10 kaSika Secera skuvati u mleku i skloniti da se ohladi. Ohlaen puding izmiksati, dodati mu kiselu
pavliaku i 5 kaSika Secerai lepo umutiti, pa postepeno dodavati umucenu slatku pavlaku da se sve gedini.
Zelatin pripremiti prema uputstvu sakesice i dodati u fil, paga staviti u frizider. Vidnje ocistiti od kodticai
iscediti sok, paim dodati kaSiku grizai izmeSati. Keks umakati u sok i reati ga nadno pleha, preko njega staviti
polovinu filai nafil rasporediti polovinu oceenih viSanja. Zatim poresati pisSkote umakane u soku, preko njih



naneti preostali fil i preko filastaviti ostatak viganja. Slag kremu umutiti sa kiselom vodom i premazati kolac.
Ostaviti ga u friZzider da prenoci.

Savet



