Lagana jafa torta

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgjafakeks
1/2 Imleka

250 gmargarina
300 gslaga

Priprema

Iceckati jafu na cetri delai staviti u posudu, staviti mleko da se umlaci i u njega ubacite margarn da bi se brze
istopilo. Kada se masa umlaci sipajte u posudu sajafom i pomesati polako varljacom da se smesa zgusne pa
oblikovati po Zelji. Za ukraSavanje stavite Slag (ako Zelite u njega moZe dodati malo jestive boje). Stavite u Spric
I pisite po torti! Prijatno.

Savet



