Americke palacinke sa borovnicama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

2jgeta

2 Solje (2,5 dl)brasna
1,5 Soljamleka

1/2 Soljeulja

1 kesicavanilin Secera

1 kaSikaSecera

1/2 kaSicicesoli

1 kesicaprasSka za pecivo

| jos:

e po potrebisuSene brusnice (ili sveze)
e po potrebieuro-krema
e po potrebidZzem od jabuka

Priprema

U dubljoj posudi umutiti jaja, mieko i ulje. Posebno pomeSati suve sastojke i dodati mokre i dobro sediniti da
se dobije smesa gusca nego za obicne palacinke. Zagrejati mali teflonski tiganj ili kakav imate i namazite ga sa
malo ulja. Smesu sipati na sredinu i dobicete malu palacinku koja se nerazliva.

Peci je dok ne pocnu da se prave rupice natestu. Tada poreajte suve brusnice i okrenite palacinku dabi se
ispeklai sadruge strane, aujedno i da bi brusnice upale u palacinku. Posle 1 minuta mozete daizvadite



pal acinku natopli tanjir i tako dok ne potroSite svu smesu za palacinke.

Tople palacinke namazite dzemom od jabukai to palacinka, dzem, palacinkai trecu palacinku takoe namazite
prvo dZzemom, pa euro-kremom i joS dodajte odgore malo brusnica.

PosluZite toplo. Prijatno!

Savet

Broj osoba je odokativan.



