Karamel-krem kolac sa keksom

tezina: srednje
za: 30 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

600 gPetit beurre keksa

11+ 200 mimleka

10 kaSikaSecera

3 kesicepudinga od karamele
250 gputeraili margarina
200 gSecera u prahu

100 glesnik karamela

250 gkrem Slaga

300 mlkisele vode

50 g Menaz cokolade

Priprema

Fil: U Serpu staviti 800 ml mleka. Zasladiti sa 10 kaSika Secera. Staviti da provri. Odmah dodati |eSnik
karamele, dabi se otopile. U 200 ml mlekarastvoriti puding. Sipati u provrelo mleko i skuvati. Ostaviti da se
ohladi. Posebno umutiti margarin (puter) sa prah Secerom i gediniti sa ohladjenim pudingom.

Slag krem umutiti sa kiselom vodom.

Natacnu poredjati 200 g keksa. Keks potapati vrlo kratko u vrelo mleko. Preko keksa naneti 1/3 fila, azatim 1/3
Slaga. Postupak ponoviti joS dva puta. Odozgo narendati 50 g Menaz cokolade.



Savet

Kolaje ngleps kad pre sluzenja odstoji dan-dva:)



