Starinska coko-orah torta

tezina: srednje
za: 30 osoba

vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Zakoru:

16jga

16 kaSikaSecera

14 kaSikabrasna

2 kesicepraska za pecivo
50 gM enaz cokolade

6 kasikamlevenog oraha

Zafil:

e 12jga

500 gSecera

400 gmargarina

200 gM enaz cokolade

4-5 kaSikamlevenog oraha

oko preliv:

e 200 gMenaz cokolade
e 100 gmargarina

e 3 kaskeulja

¢ 1 kaSkavode

Priprema



Kora: Ulupati 8 belanca u cvrst penu sa Secerom. Dodati Zumanca, pa mutiti joS malo. UmeSati brasno, praSak
za pecivo, mleveni orah i rendanu Menaz cokoladu. Ispeci koru i preseci na sredini. Naisti nacin ispeci jos 1
koru i preseci, da se dobiju 4 kore.

Fil: 12 jgjaumutiti sa Secerom, pa skuvati na pari. Na krgju dodati Menaz cokoladu. Kad se fil ohladio umutiti
margarin i dodati mleveni orah. Filovati kore dok se ne potroSi materijal.

Preliv: Sve sastojke pomesati, i lagano otopiti. Sacekati da se ohladi i staviti preko fila.

Savet



