Struca od tunjevinei povrca

tezina: lako

za: 2 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatijesto:

300 gmekog brasna
1 kaSicicasoli

1/2 kockicekvasca

1 kaSicicaSecera
malomaslinovog ulja
2,5 dimlijeka

Zapunjenje

¢ 1 glavicacrnog luka

1 konzervetunjevineili sardina, po Zelji
lvecargcica

malobibera

mal oSecera

maloribanog siratrapista
maloruzmarina

1paprika

Priprema

Od navedenih sastojaka zamijesiti tijesto te ga ostaviti pola sata da nadoe.

Luk i papriku proprziti namalo maslinovog ulja, dodati rajcicu, iseckanu nakockice i zacine. Kada se prohladi



dodati tunjevinu koju treba prethodno ocijediti od uljai sve sediniti.

Tijesto razvaljati u krug, debljine 5 mm, nanijeti preko tunjevinu, naribani sir i urolati. Staviti ga u podmazan
pleh ili na papir za pecenjei razrezati nozem po sredini, ne do krajatj. do dna, samo sloj po povrsini. Peci na
170 stepeni, 20-tak minutatj. dok ne porumeni. Dobar tek :)

Savet



