Ratatuli

tezina: lako
za: 3 0soba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1 glavicacrnog luka
1zelena paprika

1/2 Soljekuvanog paradajza
3 kasikekecapa

150 mlposoljene vode

1 plavi patlidzan

2tikvice

2paradajza

malouljai bosiljka

Priprema

Prziti luk sa paprikom namalo zagrejanog ulja. Kada se malo uprzi dodati kuvani paradajz i kecap. Ostaviti na
ringli joS 10 minuta. PatlidZan iseci sa korom nakriske, pa staviti u posoljenu vodu 30 minuta daizgubi gorcinu.
Iseci paradajz i tikvice nakriske. U dno vatrostalne cinije sipati isprzeni [uk, papriku, kuvani paradajz i kecap.
Preko Sareno reati patlidzan, tikvice i paradajz.

Preliti samalo uljai bosiljkai peci u rerni oko 30 minuta.

Savet

Nas specijalitet dana:-) odlian je i za post



