Banana torta sa rolatima

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru (x4):

Jjgjeta

4 kaSkebrasna

4 kaSikeSecera

malo praska za pecivo

Zafil:

1Imleka

4 kesicepudinga od vanile
Imargarin

5 kaSikaSecera

| jos:

e 4banane
e 300 gslaga
e 1/2 tegledZzema

Priprema

Umutiti jaja sa Secerom, brasnom i praskom za pecivo. ispeci 4 kore za 4 rolata. kada su peceni premazati
dzemom i urolati. Kada se ohklade sva 4 rolata iseci na debljinu pola nokta. Pola kolicine staviti na dno posude
u kojoj ce hiti torta. Zagrejati mleko sa Secerom i skuvati klasicno puding. kada se ohladi umeSati umucen



margarin. Preko rolata staviti polafila, pa dve iseckane banane, pa ponoviti. Premazati celu tortu Slagom.

Savet



