Boem torta (3)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore (x3):

e 7belanaca

7 kaSikaSecera

1,5 kaSikabrasna
14 kaSkaoraha

1/3 stanglecokolade

Zafil:

e 217umance

e 21 kaSikaSecera
e 3 kaSkebrasna
e 1/2 Imleka

¢ 100 gcokolade
¢ 150 gbadema
e 2 kesicevanilin Secera
e 1 5puter

e 150 gprah Secera

¢ Jag (za ukrasavanje)

Priprema

Umuititi belanca sa Secerom, dodati brasno, orahei istopljenu cokoladu. Lagano promeSati kasikom. Ispeci 3
kore. Peci 20 minuta na 200 stepeni.



Zumanca, bradno, Secer i mleko skuvati na pari. Kada se ukuva podeliti na dvadela. U jedan deo dodati
cokoladu, au drugi bademe i vanil Secer. Kada se fil ohladi, dodati umucen puter sa prah Secerom. Filovati:
Kora, taman fil, Zuti fil, patako za sve tri kore. Odozgo ukrasiti Sagom kao jaili posuti bademom.

Savet

Ovo je torta za moju tetku koja je otisla u porodiliste dami rodi batu. Zbog ove prilike su kore peene u obliku
srca. Ovo je njena omiljenatorta:D



