Torta sa plazmom i visSnjama

tezina: lako

za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 300 gplazma keksa

Zafil:

¢ 500 mldatke pavlake
e 400 mlkisele pavlake
o 5 kaSkaSecera

| jos:

¢ 750 gkompota od visanja
¢ 100 gcokolade za kuvanje

Priprema

Prvo umuititi slatku pavlaku pa dodati kiselu pavliaku i Secer i sve dobro gediniti mikserom. Visnje odvojiti od
soka. Plazmu potopiti u sok od viSanjai poreati natacnu (2x10 komada). Preko plazme staviti malo fila.

Nafil staviti polovinu viSanjai preko rendanu cokoladu.

Ponovo staviti malo fila, pa keks potopljen u sok od visanja.



Preko keksa staviti ostatak fila, poreati preostale vidnje i rendanu cokoladu. Ostaviti u friZzider da se malo ohladi.

Sjeci nakocke. Ukus je fenomenalan. MoZete koristiti voce po Zelji. Prijatno!

Savet



