L osos sa sosom od karija

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 800 glososa

Zasosod karija:

¢ 400 mlpavlake za kuvanje
¢ 1 kaSikakari-mjeSavina zacina
e 50 gkikiriki

Priprema

L osos zaciniti po Zelji (jasamo posolim i poprskam sa malo maslinovog ulja) i isprziti navrelom ulju. Dok se
losos przi napraviti sos od karija. U manju Serpicu staviti pavlaku za kuvanje da provre, pa dodati mljeveni
Kikiriki i kari mjeSavinu zacina. Kuvati dok se ne pocne zgusnjavati. Preliti preko lososa. Posluziti uz kuvanu
rizu. Prijatno!

Savet



