Cupcakes sa eurokremom

tezina: lako

za: 20 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

113 gputera sobne temperature
130 gSecera

3velikajgeta

1 kaSicicavanila ekstrakta
1,5 Soljicabrasna

1,5 kaSicicapraska za pecivo
1/4 kaSicicesoli

60 mimleka

eurokrem

Za dekoraciju:

po Zeljislag od jagode
cokolade

Sarene bombonice

Priprema

Zagrejati rernu na 170 stepeni. Penasto izmiksajte puter i Secer, pa dodajte jedno po jedno jajei vanil ekstrakt. U
drugoj posudi izmeSajte brasno, prasak za pecivo i so. MeSavinu sa brasnom naizmenicno dodajte u smesu sa
puterom i haizmenicno sa mlekom.

Nakon svakog dodavanja lagano miksati. Poceti i zavrSiti sa braSnom.

Punite kalupe do 2/3 visine i pecite na 170 stepeni 15-20 minuta.



| zdubite sredinu i napunite kremom. Odozgo dekoriSite Sagom od jagode, cokolade, Sarenim mrvicamali
Sarenim bombonama.

Savet

Mozete ih puniti bilo kojom kremom, glazirati vrh i dekorisati po Zelji!



