Torta za zaljubljene

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakorel, 1,111, 1V:

3jgjeta

6 kaSikaSecera

4 kaSkebrasna

2 kasicicekakaoa

1 kasicicaprezli

2 kasikeulja

1/2 kesicepraska za pecivo (ovako ispeci dve kore)

ZakoreV, VI:

3jgjeta

6 kaSikaSecera

50 grendane cokolade

2 kaSikemlevenih orahaili lesnika

4 kasikebrasna

1/2 kesicepraska za pecivo

2 kasikeulja (ispeci jednu koru paiseci napola)

Zafil:

¢ 500 mimleka

e 2 kesicepudingaod vanile

o 8 kaSkaSecera

¢ 100 gcrne cokolade za kuvanje



e 250 gmargarinaili putera

Zadekorisanjetorte:

¢ 100 gdlag kreme

¢ 100 mimleka
Priprema
Koral, I1, 111, 1V: Umutiti jaja sa Secerom pa dodati kakao, prezle, ulje i braSno izmeSano sa praskom za pecivo

ispeci koru u plehu dimenzija 36x36cm paiseci koru na pola. Naisti nacin umutiti i ispeci i drugu korui....
(dobicemo 4 kore). KoraV i VI: Umutiti jaja sa Secerom pa dodati izrendanu cokoladu, mlevene lesnike, uljei
brasno pomeSano sa pecivom. Isto ispeci koru u pleh velicine 36x36¢cm pa koru iseci na pola. (dobicemo dve
kore). Staviti navatru mleko da provri, pa dodati u tankom mlazu i neprestano me3ati razmuceni puding sa
Secerom. Skuvani puding ohladiti. Umititi margarin penasto pa dodati ohleni puding...dobijeni penasti fil
podeliti nadvadela. U jednom delu dodati istopljenu cokoladu, a u drugi deo dodati 4 kasike od umucenog
Slaga. Filovati: Crna kora- beli fil, zutakora- crni fil, crnakora- beli fil, belakora- crni fil, pa opet crni fil -
crnakora...odozgo dekorisati umucenim Slagom.... Ja sam pekla kore u pleh dim. 36x36 cm pa sam kore sekla
na pola, tako da su kore bile velicine 18x36 cm.....(l treba vam ukupno 9 jgja).

Savet

Ovatorta je pravljena za moju godisnjicu braka...sonai veoma ukusna...



