Junetina u saftu sa leblebijama

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Sastojci

600 gjunetine

1 Soljapecenih leblebija

2 kasikesitno mleveno suSeno povrce
1 kasicicabelog luka u prahu

1 kasSikakurkume

1 kaSikabrasna od prosa

1/2 vezicesveze mirodjije

1/2 vezicesvezeg persunovog lista

1 kaSicicasoli

1 kaSikamaslinovog ulja

Priprema

Junece meso od butaili vrataiseci nakockice. Staviti u vatrostalni tiganj i nasuvo proprziti da porumeni.
U meso dodati zacine, promesati.
Naliti vodom da ogreznei pustiti da prokuva.

Dodati |Ieblebije, koje ste potopili u hladnu vodu da odstoje par sati. Ako je potrebno dodati joS vode da bi
leblebije mogle da se skuvaju. Kadameso i |eblebije omekSaju probati i dodati jos zacina ako je potrebno.
Dodati i mirodijijul.



Jelo je gotovo kada meso i |eblebije budu mekane atecnost uvri do polovine. Dodajte i kaSiku maslinovog ulja.
U toku kuvanja ako je potrebno dolivajte po malo vodu i uvek promeSajte dajelo ne bi zagorel 0. Pospite krupno
seckanim perSunovim listom i servirajte kao glavno jeloili prilog uz neko povrce.

Savet

Umesto zaprske ja koristim razna bradna, kao $to je u ovom jelu proseno brasno.



