Pirincane buhtle

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

400 gpSenicnog brasna
100 gprincanog brasna

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

ljgje

1 Soljicaulja

oko 270 mltoplog mleka
2 kasicicesuvog kvasca

| jos:
e ljge (zapremaz)
¢ maloexpandiranog pirinca (za ukraSavanje)

Priprema

Prosgjati brasna, dodati suve sastojke, jaje blago umutiti viljuskom, pa zajedno sa uljem dodati u ciniju.
Podlivajuci toplim mlekom, umesiti elasticno testo. Ostaviti ga da odmara na toplom. Nauljenim rukama kidati
komadicetestai oblikovati loptice, koje reamo u podmazan pleh. Ostaviti da odmara, dok se pecnicagreje, a
potom premazati jgjetom i posuti expandiranim princem. Peci dok ne dobije lepu, zlatnu bojul.

Savet



