Paradajz skoljkice

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

600 gbrasna

1 kaSicicasoli

1 kaSikaSecera

1 kasikakisele pavlake

2 kasicicesuvog kvasca
1 Soljicamaslinovog ulja
oko 300 mlparadajz soka

Nadev:
e 2paradgjza

e nekoliko kaSicicakrem sira
e nekoliko listicasvezeg bosiljka

| jos:
e ljaje zapremaz

e malo semenjapo izboru - za posipanje

Priprema



Prosgjati brasno, pamu dodati suve sastojke. Staviti uljei pavlaku, a paradajz sok ugrejati, pa umesiti mekanije
testo. Ostaviti da udvostruci zapreminu. Za nadev iseci paradajz na sitne kockice, odstraniti deo sa semenkama.

Nadoslo testo istresti na radnu povrSinu parasuci koru oklagijom, na debljinu malog prsta. aSom ili modiom
vaditi krugove. Na svaki staviti po kaSicicu - dve krem sira, kockice paradajzai nekoliko listica svezeg bosiljka.

Reati u pleh obloZen pek-papirom i ostaviti da odmore, taman dok se pecnica ugreje.

Pred pecenje premazati umucenim jajetom i posuti sesmenom curikota, pa peci u dobro ugrejanoj rerni dafino
porumeni.

Savet



