Ustipci od tikvica
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tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 15 min

Sastojci

Zatesto:

lvecatikvica

3jgeta

300 gbrasna

100 mljogurta

100 miulja

50 gfetasira

1/2 kesicepraSaka za pecivo
1 kasicicasoli

malobibera

malosuvi biljni zacin

Priprema

Tikvicu oprati pa narendati na krupnijoj strani rende, posoliti sa kasicicom soli, ostaviti da odstoji 10 minuta pa
ocediti viSak tecnosti. Umutiti jaja u posudi, dodati ulje, jogurt, brasno, praSak za pecivo, tikvicui fetasir.
Zaciniti po Zelji i sve dobro izmeSati. Zagrejati ulje na osrednjoj temperaturi, pa ustipke prZiti oko 4-6 minuta na
svakoj strani. lzvaditi natanjir koji je oblozen kuhinjskim papirom, da se ustipci ocede od viska masnoca.
Odmah podluziti safetasirom i jogurtom.

Savet



