Ombre Proka

tezina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1/2kgave

1 Ikisele vode

1 kgslag krema

800 gmlevenog keksa
100 gcokolade

200 gvisanja

Priprema

Umutiti Slag sa kiselom vodom. Kad se lepo umuti dodati rukom izmrvljenu alvu. Umutiti mikserom i 1/4 Slaga
odvojiti za dekoraciju. Zatim dodati mleven keks i mutiti mikserom. Odvojiti 1/3 Slaga.

Preostali deo Slaga podeliti nadvadela. U jedan deo dodati otopljenu, prohlenu cokoladu, a u drugi visnje. Sve
umutiti mikserom. Dublju Serpu obloZiti celofanom i prvo staviti beli Slag. Zatim deo bez keksa, pa deo sa
vidnjamai nakraju deo sa cokoladom. Ostaviti u friZideru da se stegne tortica.

Sutradan prevrnuti tortu na plato i dekorisati visnjom i cokoladom.

Tortaje osveZzavajucai ukusna.
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Savet



