orba od bundevei jabuka

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

1 glavica crnog luka

1 kaSika svezeg umbira
500 grendane bundeve
3 oljepovrtne supe
1kiselajabuka

1 kaSikaseckane zdlfije
po potrebiso i biber

Priprema

Nakasiki ulja proprzimo sitno seckani luk i rendani umbir. Dodamo smrznutu rendanu bundevu, supu, iseckanu
ili izrendanu jabuku, Zalfiju, so i biber. Prokuvamo, pa krckamo dvadesetak minuta u poklopljenoj Serpi.
Sklonimo savatre, i kad se prohladi ispasiramo u blenderu. Serviramo sa malo pavlake. Za pripremu corbice
mozete koristiti i sveZzu bundevu, ali cete malo duze kuvati. Bez obziranato dali je svezaili zamrznuta
bundeva, corbica ce biti ukusnai zdrava.

Savet



