Mini Bomboloni

tezina: srednje

za: 7 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Zatijesto:

e 200 mimlijeka

1 kaSikaSecera

6 ginstant kvasca

250 gglatkog brasna

250 gostrog brasna

prstohvatsoli

50 mlulja

1limun ili pomorandzZa (ribana korica)
3zumanceta

| jos:

e Ulje (zaprzenje)
o kristal Secer

Priprema

Zagrijati mlijeko. Dodati Secer i kvasac, pa ostaviti 15-tak minuta. Sjediniti obje vrste bradna, prstohvat soli,
ribanu koricu narandzeili limuna (po ukusu), uljei umucena 3 Zumanceta. U originalnom receptu se dodaju i 2
kadike ruma; jasam radilabez! Dodati mlijeko, pa mijesiti 10-15 minuta. Podijeliti tijesto na kuglice: Svaka
kuglicatrebabiti 30 g (kolicina: 30 kuglica). Oblikovane kuglice staviti na krpu, posutu brasnom. Prekriti
drugom krpom. Ostaviti da "rastu”, po 20 minuta sa svake strane. Prziti u zagrijanom ulju!



PrZene staviti na kuhinjski papir, pa uvaljati u kristal Secer. MoZete ih puniti, po Zelji...ili preliti otopljenom
cokoladom! Jako su finei bez dodatakal

Savet



