Sladoled torta (10)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

9 belanaca

3 Zumanceta

3 kasikebrasna

2 kasikeulja

2 kaSikemlevenog keksa

2 kaSikepekmeza od kgjsija
10 kaSikaSecera

100 gcokolade

Zafil:

e 1Imleka

3 kesicepudinga od vanile
200 gcokolade
6Zumanaca

250 gmargarina

50 gseckani lednik

6 kaSikaSecera

| jos:



¢ 100 gcokolade
o 3 kaSkeulja
e 250 gdlaga

Priprema

Izmutiti belanaca, dodati kasiku po kaSiku Secera, zatim brasno, Zumanca, mleveni keks, ulje i pekmez. Sipati
testo u podmazan pleh i staviti da se pece. Ispecenu koru premazati istopljenom cokoladom.

Staviti 900 ml mleka sa Secerom da se kuva. 1zmutiti 200 ml mleka sa pudingom i zumancima. Kad mleko
provri ukuvati puding saZumancimai ostaviti da se ohladi. Kad sefil ohladi §ediniti ga samargarinom i
podeliti nadvadela U jedan deo sipati istopljenu cokoladu (100 g). Drigih 100 g cokolade istopiti i pomeSati sa
seckanim leSnikom. Reati fil kaSikom na koru, naizmenicno, jednu kasiku braon fila, a pored njega kasiku zutog
fila. Izmeu filova preliti istopljenom cokoladom i leSnikom.

Fil poravnati nozem.

Istopiti cokoladu sa uljem pa preliti preko torte. Slag izmuititi i ukrasiti tortu.

Savet



