Strudla sa jabukama (3)

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatijesto:

700 gbrasna za dizanatijesta
2,5dImlijeka

1kvasac

3 kasikeSecera

1/2 kaSicicesoli

2 dljogurta

1dlulja

1zumanjak

Zaadev:

e 0ko 700 gjabuka

e 5 kaSkaSecera

e 1 kesicavanilin Secera
e 1 kaSicicacimeta

Za premazati:
e lbjeljanjak

¢ 100 g margarina

Priprema



Staviti u posudicu mlijeko samalo Secerai kvasac pa pustiti da nadoe. U veliku posudu staviti brasno, so, Secer i
izmjeSati prvo suhe sastojke. Potom staviti jogurt, ulje, zumanjak i kvasac samlijekom. Sve dobro pomjesati i
ostaviti ngjmanje pola sata da naraste.

Oguliti i naribati jabuke teih staviti u posudu na vatru sa Secerom, vanil Secerom i cimetom. Prokuhati oko 10
minutai ostaviti da se malo ohladi.

Posudu za pecenje oblozite pek papirom. Narasl o tijesto podijelite na dva djela. Polovicu rastanjite na oko pola
centimetra debljinei Sirine ko tepsija u kojoj budete pekli. NamaZite sa margarinom natanko te stavite pola
nadjeva od jabuka. Zarolgjte te stavite u tepsiju. Isto ponovite sa drugim djelom tijesta.

Ostavite u tepsiji da se diZe oko pola sata prije pecenjate premazite bjelankom. Stavite peci na 200 stupnjeva
oko 45 minuta pokriveno sa aluminijskom folijom. Pred krgj moZete maknuti foliju da malo dobije boju. U dast!

Savet

Evo jedan dobar nain kako daiskoristite jabuke. Brzo i ukusno!



