Snicle sa Sampinjonima i prelivom

tezina: srednje
za: 0 osoba
vreme pripreme: 80 min

Sastojci

Potrebno je:

1 kgmesaisecenog na Snicle
1 kgSampinjona

2veca paradajza

3 glavicecrnog luka

3 vece Sargarepe

aleva paprika

suvi biljni zacin

brasno

ulje

500 mlpavlake za kuvanje

Priprema

PomeSgjte suvi biljni zacin, alevu, brsno i malo soli pa svaku Sniclu provucite kroz to i kratko przite u vrelom
ulju. Vaditei regjte u pleh. Posebno proprzite sitno seckan luk, rendanu Sargarepu i usitnjeni paradajz da puste
sokove. Tom smesom prekrijte Snicle, a preko toga poreajte nalistice oprane i ociscene Sampinjone.

Sve zdlijte pavlakom za kuvanje...
Pecite u prethodno zagrejanoj rerni na 200 stepeni.

Prohlaene Snicle servirajte uz salatu i zacinite perSunom.



Savet

Jelo je ukusno i sa svinjskim i sa pileim mesom. Izbor je navamal Prijatno :)



