Stapici tikvica sa parmezanom
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za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e oko 1 kgtikvica
80 gparmezana
300 gprezli
2jgjeta

ulje zaprzenje

Priprema

Tikvice oprati dobro, ne treba cistiti, samo isecite Stapice i posolite. Ostavite u cetki oko 15-tak minuta daizae
voda.

Parmezan pomeSati sa prezlom. Jgjaizmuititi viljuskom. Staviti ulje da se zagreje. Stapice umocciti u jaja, pau
prezlu sa parmezanom.

Svaku turu pre przenjaumociti u jaja, pau prezlu sa parmezanom, patek onda prziti. Prziti dok ne porumene
(kao pomifrit).

Vaditi reSetkastom kasikom na salvet da se ocedi viSak uljai servirati posute parmezanom.

Savet



