Punjeni patlidzan (2)
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tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3plava patlidzana
300 gmlevenog mesa
1 glavicacrnog luka
100 gkackavalja
lparadajz

so

suvi biljni zacin
biber

Priprema

Iseckati crni luk i staviti utigan] sa1 kasikom uljada se malo isprzi. Zatim dodati mleveno meso, zacine pasve
prziti desetak minuta. Zato vreme oprati patlidzan, preseci ga po duzini na pola. Malom kasicicom izdubiti
sredinu. Napuniti patlidZzan mlevenim mesom. Paradajz iseci na kolutove, asir nalistice. Na svaku polutku
plavog patlidzana staviti po kolut paradajzai listic sira. Staviti u rernu da se pece 60 minuta.

Savet



