Musaka od tikvica

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kg mladihtikvica

500 g mlevenog juneceg mesa
121 mleka

4 jgjeta

2dl ulja

1 kaSika zacina

brasno

so

Priprema

Tikvice ocistiti, oprati, iseci uzduz natanke listove, posoliti i ostaviti da malo odstoje. Ocediti, svaki list uvaljati
u bradno pau jgjai pohovati na zagrejanom ulju. Meso posebno isprziti, dodati zacin, izmesati, pareati red
pohovanih tikvica, red mesadok se sve ne utroSi. Gornji red treba da budu tikvice. Dvajgjeta dobro izlupati,
pomesSati sa mlekom, preliti musaku i zapeci u zagrejanoj rerni.



