Pasulj sa laninom

Sastojci

Potrebno je:

1/2 kg pasulja
200 g suve slanine
1 glavicacrnog luka
1 ljuta papricica

2 cenabelog luka
2 kaSike brasna
aleva paprika
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Priprema

Opran pasulj natopiti i ostaviti preko noci da nabubri. Sutradan kuvati u istoj vodi na umerenoj temperaturi
zajedno salistom lovorai |jutom papricicom.

Naugrejanom ulju izdinstati sitno naseckan beli i crni luk, kada poZute dodati kaSiku brasnai malo aleve
peprike. Zaprsku sipati u pasulj, po ukusu posoliti i pobiberiti pakuvati 5 minuta, zatim skloniti sa grejne ploce.

Slaninu iseci na Stapicei proprZziti u tiganju bez dodavanja masnoce, da bude reS. Dobro ocedenu przenu slaninu
staviti u kuvan i zaprzen pasulj.

Podluziti toplo.



