Kolac od ribiZla

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Kora:

6jga

225 gSecera

75 gbradna
Imargarin
1prasak za pecivo
lvanilin Secer
malosoli

300 goraha

| jos:
¢ 500 mldlatke pavlake
e 20 komkeksa
e 250 gdZzema od ribizli
Zadekoraciju:
¢ 50 gcokolade

e maloslatke pavliake
e malodZzema

Priprema



Umutiti belanca sa Secerom, dodati Zumanca, malo soli, praSak za pecivo, vanilin Secer, margarin i mlevene
orahe. Peci u rerni oko 30 minuta. Kada se ohladi kora premazati dzemom. Umuititi slatku pavlaku pa stavljati
preko dZzema. Reati keks preko pavlake (keks moZe da se potapa u neki sok). Dekorisati po Zelji. Ostaviti da
prenoci u frizideru. Seci premavelicini keksa. Prijatno

Savet



