Brz pizza Stapici

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Zatesto:

e 200 gbrasna

200 g punomasnog jogurta
1 kaSicicasoli

1/2 kesicepraska za pecivo
1/4 kasicicesode bikarbone

Zanadev:
¢ 2 kasSkeotopljenog putera
¢ 2 cenabelog luka

e 150 ghiljnog sira
¢ 100 gSunke

Priprema

PomesSati sve suve sastojke pa dodati jogurt. Mesiti 5 minuta da dobijete loptu koja se ne lepi. Testo razvaljati na
&to tanje.

Otopljeni puter pomesati saizrendanim na sitne komade belim lukom i satom smesom premazati testo.
Narendati sir (mozei trapist ili bilo koji drugi) i Sunku pa peci u predhodno zagrejanoj rerni na 220C.

Gotovo je kada se sir rastopi, brzo se pece testo, nekih 10-15 minuta, zavisi od rerne.



Seci picu na Stapice.

Savet

Zaas se spremi i imalepu aromu belog luka. Prijatno!



