Kolac pita sa djivama

tezina: lako
za: 8 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

e 350 gbrasna

1/2 kockekvasca
1 kaSikaSecera
1/2 kaSicicesoli
ljgje

600 gdljiva

Zaprédiv:

2jgjeta

3 kaSikeSecera
1 kaSikaruma
1 dimleka

Priprema

U mlako mleko stavite kaSicicu Secerai 20 g kvasca da kisne. U posudu za meSanje stavite jednu kaSiku Secera,
lcelojagei 1/2 kaSicice soli.

Zatim dodajte 350 g bradna uskidli kvasac i sa mlekom zamesite sasvim meko testo (da se moze razmazivati).

Tepsiju namazite mascu parazmazite testo debljine kaziprsta. Po njemu rasporedite polutke Sljiva. Ostavite u
pleh dakisne. Uskislo testo pecite na 200 stepeni dok ne porumeni. Umutite 2 cela jajeta sa 3 kasike Secera,



dodajte 1 kasiku rumai 1 dl vrelog mleka. 1zvadite testo iz rerne pa prelijte prelivom, pavratite joS malo dase
zapece.

Savet



