okolada na kvadrat

tezina: lako

za: 0 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakore3x:

ljgje

2 kaSikekakaa

100 gcrne cokolade
100 gbrasna
1prasak za pecivo
2 kasikemleka

1 kaSikaulja

1 kaSikajogurta

50 gSecera

100 gmargarina

Fil:

2jgjeta

500 mldlatke pavlake

300 gcokolade

2belanceta

200 gprah Secera

1 kesicapudinga od cokolade
100 gmargarina

400 mimleka

Glazur a:



¢ 200 gcrne cokolade
¢ 1 kockamaslaca

Priprema

Kora: Umutiti penasto jaje sa margarinom. Dodati Secer i dobro izmutiti. Onda dodati mleko,jogurt i uljei dobro
mutiti. Dodati brasno,kakaao i prasak za pecivo. Umutiti. Na kraju dodati otopljenu cokoladu. Ispeci na pek
papiru dok se ne stegne. Proveriti cackalicom.

Fil: zagrejati datku paviaku ali da se prokljuca. Dodati cokoladu i margarin i meSati dok ne otopi. Staviti mleko
naringlu saumucenim jgjimai kuvati. Kada provri umeSati puding i kuvati dok ne zgusne. Skinuti savatrei
ostaviti da se ohladi. Umutiti sneg od belanaca sa Secerom. Polako ga pomeSati sa slatkom pavlako. Kada se
puding ohladi sve polako pomesati.

Filovati: kora- fil - kora - fil-kora. Otopiti na pari cokoladu sa maslacem pa preliti preko tortei staviti dase
ohladi. Kada se glazura stegne ukrasiti Slagom po Zelji.

Savet



