Puslice (3)
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tezina: lako
za: 60 osoba

vreme pripreme: 130 min

Sastojci

Potrebno je:

4dbelanjka

12 kaSikaSecera u prahu
2 kasikegustina

4 kaSikelimunovog soka
po ukusukoricalimuna

Priprema

Mikserom umutiti belanjke u cvrst sneg. Zatim postepeno dodajte preh Secer uz neprestano meSanje mikserom.
Dodajtei sok od limunai rendanu koricu od limuna uz neprestano meSanje mikserom. Nakon toga dodajte i
gustin. MeSajte dok se ne gedini i dok ne dobijete cvrst i jajan Sam.

U pleh stavite papir za pecenjei oblikujte puslice pomocu kese za Saranje i mustre po Zelji.

Rernu zagrejte na 100 C i suSite puslice oko dva sata. Nakon togaih susiti na vazduhu joS oko sat vremena.

Savet

Ovag jednostavan kola uvek pravim kada mi ostane visak belanjaka, ja ngjvise volim saaromom limuna, ali
odline su i sa bademima, okoladom, IeSnjacima... Super idu uz kafu ili g, amogu da posluze i kao odlian
hrskavi dodatak u nekim kremamaiili sladoledu...



