Rolovani zec

tezina: srednje
za: 6 osoba

vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Potrebno je:

1 srednjizec

po potrebiso

1 vecaSargarepa

1 vecipaSkanat

250 gtanko narezane slanine

250 gtanko narezanog kackavalja

Priprema

Zecaodvojiti od kosti, usoliti ga pagablago izlupati cekicem. Po povrsini zeca nareati kackavalj, preko njega
slaninu. Najedan krg po duzini sloziti ociScenu i na polaisecenu Sargarepu, kao i paskanat. Pazljivo urolati
zecai ucvrdtiti ga kanapom. Peci u nauljen pekac na 200 stepeni oko 80 minuta.

Savet



