Spagete sa povrcem i sirom
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tezina: lak

za: 0 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 pakovanjedpageta

200 gsitnog sira

1 pakovanj eparmezana
ltikvica

1plavi patlidzan
2paradajza

maloulja

malosuvog biljnog zacina
1 glavicacrnog luka

Priprema

Stavimo vodu da provri. Kada provri stavimo Spagete da se kuvaju. Kuvamo dok ne omeksaju.
PatlidZzan ocistimo i stavimo i slanu vodu na pola sata da otpusti gorcinu.

Tikvicu ocistimo i isecemo na kockice. Paradajz oljustimo i isecemo. Stavimo iseckan luk namalo uljada se
uprzi. Kada se uprzi dodamo tikvicu, paradazju i patlidzanu. Przimo dok tikvicai patlidzan ne omekSgju. Kada
omekSaju skinemo sa vatre.
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Spagete ocedimo. PomeSamo ih sa povrcem, sithnim sirom i parmezanom. Sve dobro promeSamo.



Savet



