Kruska desert

tezina: lako

za 2 0soba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gkrusaka

1 kaSicicavanilin Secera

1 kaSicicakristal Secera

1 kesica Slaga sa ukusom dlatke pavlake
1 dlkisele vode

10 gmaslaca

1 kaSkameda

40 gkorn fleksa

Priprema

Ocistite kruske i isecite na sitne kockice, stavite ih u Serpu zajedno sa Secerom i vanil Secerom. Moje kruske su
bile vodene i dosta slatke, pa nisam dodavala vodu niti puno Secera, vama ako se ucini malo dodajte joS Secera.
Kuvajte na srednjoj temperaturi dok kruske ne postanu mekane. Ohladite ih i ocedite od viskavodei sipajte u
casu.

Umutite Slag sa kiselom vodom, ali ne skroz kako bi se malo razlio preko krusaka.

U Serpicu stavite maslac i med i otopite na Sporetu. Ubacite korn fleksi izmeSgjte ga da bude sav oblozen sa
medom. Sipajte ga preko Slaga. MozZe se duziti odmah ili desert stavite u frizider na 15 minuta.
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