
Domaca cokolada sa ekspandiranim pirincem

Sastojci

Potrebno je:

250 gcokolade
5 kašikašecera
5 kašikavode
2 kašikeulja
2 kašikemargarina
2 šoljice od kafešarenog ekspandiranog pirinca
2 šoljice od kafebelog ekspandiranog pirinca

Priprema

Prvo u šerpu sipati 5 kašika vode i šecer. Sacekati da se šecer otopi, pa dodati margarin, ulje i cokoladu. Stalno 
mešati dok se cokolada neistopi.

Kada je cokolada gotova, kada krene da se zgušnjava, skloniti sa vatre, dodati šareni i beli ekspandirani pirinac, 
i sve promešati da se sjedini.

Posudu u koju ce te preliti cokoladu, odložiti belom providnom folijom. U nju prosuti cokoladu, i lepo je 

težina: srednje

za: 0 osoba

vreme pripreme: 15 min



rasporedi i stanjiti.

Prekriti je folijom i ostaviti da odstoji 15ak minuta, onda je iseci, i ostaviti da se skroz ohladi i stvrdne.

Staviti je na terasu, sat vremena.

Savet

Poeli smo koristiti ekspandirani pirina, ali imamo ga mnogo, pa sam rešila da napravim okoladu sa rižom. 
Veoma se brzo pravi. Prijatno.


