Puz krofnice

tezina: srednje
za 4 osoba
vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

500 gbrasna

1 paketickvasca

1 kaSicicaSecera

1 kaSicicasoli

2jga

2,5 dlmleka

1 kesicavanilin Secera

1 kaSikamargarina

Secer u prahu za posipanje
ulje zaprzenje

Priprema

U prosejano brasno dodati izmrvljen kvasac, kaSicicicu Secerai soli. Zatim dodajte jaja, margarin, vanikin Secer
i mlako mleko. Zamesite testo i ostavite na sobnoj temperaturi da se udvostruci. Nadoslo testo premesite i
napravite male loptice. Od svake loptice napravite valjak, A valjak uvijte u obliku puza.

Napravljene puzice poregjte natacnu i ostavite joS desetak minuta da odstoje.
Zato vreme zagrejte uljei u vrelo ubacujte puZice da se prze okrecuci sa obe strane da porumene.

Gotove puzice vadite na salveti da upiju visak masnoce. Pospite Secerom u prahu i posluzite sa dzemom.



Savet



