Najcokoladniji mafini

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Tijesto:

320 gbrasna

200 gnesgvika

150 gSecera u prahu

1 kesicapraska za peciva
na vrh nozasode bikarbone
4 jgjeta

2 dlkisele pavlake

100 gmaslaca

1dlulja

oko 2,5 dl mlijeka

100 gnutelle

Priprema

U jednoj posudi pomjeSate sve suhe sastojke. Brasno, nesgvik, prasak za pecivo, Secer, sodu. U drugoj posudi
pomjesamo jaja sa maslacem, uljem, pavliakomi 2 dl mlijeka. Polako suhe sastojke sipavamo u posudu sa
tekucim, malo po malo pa ako treba dodamo joS mlijeka, smjesa nam treba biti malo gusca od smjese za

pal acinke.

U kalupe za mafine stavimo koSarice te ih napunimo do pola sa smjesom. Tad u svaku koSaricu stavimo po pola
kasicice nutelle i zatim gore stavimo joS po kasiku smjese. KoSarice napunimo do 2/3 ne skroz do kragja.
Stavimo u pecnicu na 200 stupnjeva na oko 20 minuta.



Savet

Ovo je recept za 24 mafina.. preukusni su, djecaih oboZavajul!



