ufte od pirinca

tezina: lako
za: 0 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

1 Soljapirinca

3 Soljevode

3belanceta

2 kasikesosa od paradajza
1 krem sir

3 kasSikebrasna

3 kasikeprezli

3 kaskegriza

1 kaSikeaeve paprike
malosoli i bibera

Priprema

Pirinac oprati u nekoliko voda. Siapti u Serpu Solju pirincai tri Solje vode. Skuvati do pola pirinac pa ga ocediti.
Umutiti tri belanceta sa sosom od paradajza.

Dodati oceeni pirinac pa pomesati.

Dodati krem sir, brassno, prezle, griz i devu appriku i zaciniti. Dobro promeSati. Staviti ulje da se ugreje.

Praviti cufticei prziti navrelom ulju dok ne porumene.



Savet



