Filovano pile

Sastojci

Potrebno je:

e 1 pile (oko 2 kg)

1 pileca dzigerica

1ljae

1 manjaglavica crnog luka

2 cesnjabelog luka

sredina od starog hleba (1/4 kg)
malo persunovog lista

zacin

biber

S0

Priprema

Pile podloliti. DZigericu usitniti. Sredinu od starog hleba, koju ste malo pokvasili mlekom dodati dZigerici. Sitno
iseckati crni i beli luk, dodati i iseckan persun list. Potom dodati zacin, biber, malo senfai nakraju jgje. Ovim
filom puniti pile koje na kraju zatvorite cackalicama.

Pile staviti u podmazan plehili jos bolje u ciniju i dodati malo supe. Peci oko 1 h. Povremeno vaditi iz rernei
prelivati da dobije lepu rumenu boju.

Prijatno!!!



